


A BorKostolo + programunk ahogy a neve
is mutatja, valami mast is fog tartalmazni a
‘ szokasos borkoéstolason tul.

A borok mellett olyan termékeket lehet majd megkostolni,
amelyek szintén tartalmaznak bort.

Megizlelheto, megtapasztalhato, hogy a bor milyen jol tud
miiikodni libamajjal vagy egy szilvaval, illetve, hogy egy must
milyen jol megfér a kavéval.



Ez egy jo offsite, lazit6 program lehet egy
hosszi zaras vagy egy faraszt6 iddszak utan
a kollégak megajandékozasaként.
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Milyen borokat lehet megkostolni a BorKostolo alatt?

28 Habesok — széraz habzébor
igazi kozonség kedvenc
@ Tokaj Eye 2021 - szaraz cuvée,
top 100 magyar bor helyezett
% Harslevelii 2022 — szaraz bor
ﬁ Hizelg6 2018 - kései sziiretelésti édes bor

@ Cir6ka Furmint 2019 - dijnyertes,

diloszelektalt furmint



Milyen finomsagokat lehet megkostolni
az IzKostolo alatt?
/ Kavés mustméz / Mustméz
ﬁ Vorosboros — dios szilvalekvar
/c) Prémium homoktovises borkocsonya

/ Prémium Libamaj Blokk Tokaji Aszival

ﬁ Magkeverék tide, konnyed borokhoz
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Kinek ajanljuk a BorKostolo + Programun'kat?

® Cégvezetoknek, akik szeretnék megmutatni kiilfoldi,

illetve hazai partnereiknek a magyar inyencségeket

® Rendezvényszervezoknek, akik nagyobb cégeknek

nyujtanak indoor programot céges napokhoz, konferenciakhoz

® Wellness szallodaknak, hoteleknek, akik paros programokat,

nyilt napokat szerveznek D?/

. ® Olyan inyenceknek, akik

szeretnek elmeriilni az

izélmények vilagaba



A programot tartja:

Tarnoki Daniel,

a Harsanyi Pincészet Sales Managere

Borrajongobol lett Tokaj szerelmese.

Szinte mar hivatasa, hogy a tokaji borokat és

teriiletet Gjra mélt6 helyére emelje mind itthon,
mind vilagszinten. Hiszen a Tokaj €s a terroir a legnagyobb

szakeértok szerint is egyediilall6 a vilagon.

Mezei-T6th Viktoria,

az Izek&Elmények gourmetcég alapitdja, vezetsie

Fontosnak tartja, hogy minél szélesebb korben

népszertsitse a gourmet termékek megismerését

és fogyasztasat. Tapasztalatbdl tudja, hogy milyen
feltoltédést tud adni egy Gj, kiilonleges iz. Mindig szem elGtt tartja, hogy
olyan izeket is ajanljon, ami a kevésbé gourmet tipust embereknek is izleni
fog, annak ellenére, hogy nem a tnegszokott izvilagrol van szo.

Folyamatosan képezi magat és figyelemmel kiséri a gasztrondémia jdonsagait.
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Tovabbi informacio:

[zek & Elmények

+36 30 855 5330,
kapcsolat@izekeselmenyek.hu




